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京都・一乗寺ブリュワリー
Kyoto Ichijoji Brewery

64~67℃

100℃

京都・一乗寺ブリュワリーは、 らしく生きる人たちに飲ん
でほしいクラフトビールです。 比叡山の麓でつくる自慢の
ビールを届けながら、 この世界で共に生きる、多様な存在
が描く未来を認め合い新たな文化を生み出そうと挑戦する
人々と共に、 未来への対話を育んでいきます。

近寄ってみたら、みんなおかしい

Kyoto Ichijoji Bre

we
ry

 since 2011
ら
し
さを

つく
る、クラフトビー

ル

麦汁

マッシュ
工場見学もどうぞお越しください

株式会社
京都・一乗寺ブリュワリー
京都市左京区一乗寺出口町10-1
TEL:075-702-2002
Mail:info@ichijoji-brewery.com
https://www.ichijoji-brewery.com/

access
叡山電車 一乗寺駅から徒歩約8分

大手の枠に収まらない個性があって「ど
んな味がするんだろう？」と楽しんでい
ます。柑橘系の華やかな香りとビールが
しっかり調和しているところが好き。偶
然入ったお店にあれば、必ずオーダーし
ています。

アパラチア山脈の伝承音楽を奏でた後、
気の置けない仲間とその土地のビールを
楽しんでいます。作り手の顔が見える左
京区の小さなブルワリーの、フルーティー
でコクのある味わいが大好きです。

いろんな人との関わりの中から生みだし
ていこうとする姿勢や、毎日の工夫、チャ
レンジを感じます。海外の重いビールで
はなく、京都の水と風土で作られた、
やさしくて安心感のあるビールです。
平成16年度文化庁文化交流使（海外派遣型）
第９回国際現代造形コンクール－大阪ドリエンナーレ－彫刻(デュッセルドルフ市特別賞)(1998)　
Live－Art－Scholarship(優秀賞)(2002)

野村雅夫 | ラジオDJ / 翻訳家 / 京都ドーナッツクラブ代表

高木光介、高木恵子 | ミュージシャン
Joke on the Puppy Old Time Stringband

井上廣子| 造形作家　

京都らしい素材のご要望から、京都
水尾の「ゆず」を使用。プラカップな
どのデザインまでお手伝いさせていた
だきました。リピーターの方も増えて
きています。

ビール愛好家の楽しみ方
Ambassadors

！

京都・一乗寺ブリュワリーでは、企業のオリジナル・クラフトビール
のOEM生産を200リッター単位で承っています。イベント事業や企
業の”らしさ”をビールで表現してみませんか？
詳しくはお問い合わせください。

③濾過
マッシュを濾過して麦汁とビール粕、
麦芽粕に分ける。

④煮沸
煮沸時にホップを添加し苦
味成分を抽出。スパイスや
フルーツもここで添加する。

⑤発酵
発酵温度に合わせて酵母を添加。
1週間の発酵後、約 2週間の冷蔵
熟成し完成！

京都・一乗寺ブリュワリーがプロ
デュースした BEER PUB。
定番４種や季節のフレーバービー
ルなど、常時 8 タップ以上の樽生
クラフトビールが楽めます。選べ
る「飲み比べセット（1,000 円）」
からお試しください

BEER PUB〝ICHI-YA”　　

全国の地ビール 150 種類を取り揃
える、京都・西陣にある酒屋。
京都・一乗寺ブリュワリーの飲食
店向け代理店でもあります。京都
の飲食店でのお取り扱いは山岡酒
店までお問い合わせください

上京区千本今出川上る西側牡丹鉾町 555
TEL:075-461-4772
営業時間　9:00 ～ 20:00　　定休日：日曜日＊祝日は営業
https://www.yamaokasake.com/

京都市中京区船屋町 384 番地 1F
TEL:075-256-6099
営業時間　11:30 ～ 23:00　定休日：無
http://www.kyoto-pontocho.jp

山岡酒店　

How to Make BeerProduct Lineup
商品ラインナップ

季節の限定フレーバー

一乗寺ブリュワリーのつくりかた
Stores
飲めるお店・買えるお店

ゴールデンエール IPA ペールエール

生姜のエール

Limited Lineup

ゆずヴァイス
ベルジャンウィート

スタウト

レッドエール

Alc. 5%

IBU 29%

Alc. ：アルコール度数
IBU ：ビールの苦味指標数値

Alc. 5%
IBU 29%

Alc. 5%
IBU 29%

Alc. 5%
IBU 29%

Alc. 5%
IBU 29%

Alc. 5%

IBU 29%

Alc. 5%

IBU 29%

Alc. 5%

IBU 29%

オリジナルブレンドのスパイスを使っ
たフルーティなビール

優しい柑橘香とまろやかでキレの
あるコク

沖縄産黒糖使用。複雑な香りと華
やかな風味を楽しむエールビール

創業から愛される
生姜を使った爽快な辛味のあるビール

水尾の柚子の爽やかで上品な風味
がクリーミーな感触とマッチ

紅茶のような甘い香りのたつ、
すっきり飲みやすい小麦ビール

香ばしい麦芽の香りが漂う
すっきり優しいコクのあるビール

複雑なロースト香とカカオ香が
引き立つ、一乗寺の新しい挑戦

2016 年インターナショナルビアカップ銅賞受賞

2016 年インターナショナルビアカップ銀賞受賞

2016 年インターナショナルビアカップ銅賞受賞

2017 年アジアビアカップ銅賞受賞

麦芽

全て手作業でかき混ぜます！

ホップ

フルーツ

スパイス

温水

POINT!!

②デコクション
マッシュの一部を 100℃に直火で昇温し、それをマッシュに
返すことで昇温する伝統的手法。コクが生まれる。

甘夏エール

梅ビール「城州白エール」「城州白ブラウン」　

チョコレートポーター

ＤＡ（デストロイ・エンジェル）

ハニーエール

パイナップルのエール山椒のエール

①マッシング
粉砕した麦芽と温水（64～ 67℃）を混ぜ合わせる。
酵素デンプン反応が生じ糖化する。

Case example
京都競馬場オリジナルビール



生産農家からのメッセージFrom Farmer

有限会社プロスパー  代表取締役

有限会社プロスパー 代表取締役 
京都市出身。大学卒業後カナダに 1 年間留
学。帰国後 26 歳で起業し先斗町に飲食店
を出店。 1998 年有限会社プロスパーを設
立。「本物でありながら、気軽に楽しめるお
店」をコンセプトに、ICHIYA のほか、現
在 10 店舗を先斗町・祇園エリアを中心に
運営中。

たかぎクリニック 院長

広島県因島生まれ。精神科医。 臨床を行いつ
つ、統合失調症の精神病理を研究。日本精
神神経学会で精神分裂病の病名変更事業に
関わり「統合失調症」の名称を発案し、
2002年に正式決定。2004年たかぎクリニッ
ク開設。包括型地域生活支援プログラム”Ａ
ＣＴ－Ｋ” を立ち上げ、チームによる精神
障害者の在宅ケアに日々奔走している。

ブリュワー歴 17 年
関西大学工学部生物工学科卒

ブリュワー歴 4 年　
東京農業大学院 
応用生物科学科 醸造学専攻 修士

with Managers
Interview1

with Brewers
Interview2

代表取締役会長

高木 俊介
代表取締役 

伴 克亘
Takagi Shunsuke Ban Katsunobu

ブリュワー

横田　林太郎
ブリュワー（醸造責任者）

林 晋吾
Hayashi singo Yokota Rintarou

横
田 

発
酵
学
を
６
年
間
勉
強
し
、
２
０
１
４

年
に
こ
の
会
社
に
入
社
し
ま
し
た
。
学
生
時

代
、
東
京
の
ホ
ー
ム
レ
ス
を
支
援
す
る
団
体

に
入
っ
て
い
た
こ
と
も
あ
り
、「
醸
造
食
品
を
、

生
き
づ
ら
さ
を
感
じ
て
い
る
人
々
の
社
会
参

画
の
場
に
」
と
い
う
高
木
さ
ん
の
夢
に
共
感

し
た
こ
と
が
一
番
の
き
っ
か
け
で
す
。

　

ビ
ー
ル
の
レ
シ
ピ
は
数
値
で
考
え
ま
す
。

糖
度
や
ホ
ッ
プ
、
苦
味
の
成
分
の
割
合
、
人

が
「
お
い
し
い
」
と
感
じ
る
配
分
な
ど
、
大

学
や
、
ア
メ
リ
カ
の
レ
シ
ピ
サ
イ
ト
な
ど
で

研
究
し
ま
し
た
。
最
初
に
作
っ
た
「
ゴ
ー
ル

デ
ン
エ
ー
ル
」
は
、
１
０
０
％
麦
芽
の
み
の

ビ
ー
ル
。
透
き
通
る
よ
う
な
金
色
で
、
ス
パ

イ
ス
の
カ
ル
ダ
モ
ン
の
清
涼
感
と
ク
ロ
ー
ブ

の
バ
ニ
ラ
の
香
り
は
、
料
理
の
味
を
引
き
立

て
て
く
れ
ま
す
。

青谷 梅工房
代表 田中昭夫 さん
京都南部の青谷だけで育つ梅「城州白」は、香りも旨味も
強い品種。ビールに使われると、果実酒のようなさっぱり
感の強い味わいが出てきます。毎年 6月には青谷で開催す
る収穫体験イベントにもお越しください。

さ
く
て
も
強
い
会
社
に
し
て
、
働
い
て
い
る

ス
タ
ッ
フ
達
が
楽
し
く
豊
か
に
暮
ら
せ
る
よ

う
よ
う
に
す
る
こ
と
。

　

そ
の
先
は
、
私
が
社
長
を
し
て
い
る
間
に
、

う
ち
の
ビ
ー
ル
を
ア
イ
ル
ラ
ン
ド
に
持
っ
て

行
っ
て
も
お
も
し
ろ
い
な
ど
と
思
っ
て
い
ま

す
。

　

私
た
ち
が
つ
く
っ
て
い
る
の
は
、
さ
れ
ど

ビ
ー
ル
な
ん
で
す
。
作
り
手
の
想
い
と
か
、

生
産
者
の
想
い
も
も
ち
ろ
ん
大
事
で
す
が
、

一
番
大
切
な
の
は
、
い
い
雰
囲
気
の
お
店
と

「
お
い
し
い
」
と
思
っ
て
も
ら
え
る
ビ
ー
ル
を

作
る
こ
と
。
お
店
で
ビ
ー
ル
を
飲
む
と
い
う

行
為
の
後
に
、
賞
を
獲
っ
て
い
る
と
か
、
弱

者
と
呼
ば
れ
る
よ
う
な
人
た
ち
の
助
け
に
な

る
と
い
っ
た
こ
と
が
伝
わ
る
よ
う
に
な
る
と
、

値
打
ち
が
出
て
く
る
な
と
思
い
ま
す
。

　

最
初
か
ら
弱
者
救
済
を
目
的
に
し
た
も
の

は
、
長
く
続
か
な
い
気
が
し
て
い
て
、
そ
う

で
は
な
い
順
番
を
大
事
に
し
な
が
ら
、
人
の

役
に
立
つ
こ
と
を
し
て
い
き
た
い
で
す
ね
。

　

障
が
い
者
が
か
か
わ
る
仕
事
と
い
え
ば
、

ビ
ス
ケ
ッ
ト
や
ア
ク
セ
サ
リ
ー
な
ど
が
定
番

で
す
。
も
ち
ろ
ん
、
そ
れ
が
悪
い
と
言
い 

た
い
わ
け
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
た
く
さ
ん
の

人
に
ち
ゃ
ん
と
評
価
さ
れ
る
も
の
を
一
緒
に

作
っ
て
「
一
流
の
も
の
に
関
わ
っ
て
い
る
」

と
誇
り
に
感
じ
て
も
ら
え
る
よ
う
に
し
て
い

き
た
い
の
で
す
。

　

精
神
科
医
と
し
て
世
の
中
を
見
て
い
て
、

人
々
の
「
生
き
づ
ら
さ
」
を
生
ん
で
い
る
原

因
は
、
他
者
と
対
話
さ
せ
な
い
社
会
に
あ
る

と
感
じ
て
い
ま
す
。
声
の
小
さ
な
人
た
ち
の

声
が
届
く
よ
う
に
、
ビ
ー
ル
を
通
し
て
仕
事

を
作
っ
た
り
、
対
話
を
促
し
た
り
し
て
い
け

た
ら
い
い
で
す
ね
。
近
寄
っ
て
み
た
ら
ね
、

み
ん
な
お
か
し
ん
で
す
よ（
笑
）。う
ち
の
ビ
ー

ル
を
片
手
に
、「
や
っ
ぱ
り
君
も
お
か
し
い

ね
」
っ
て
言
っ
て
笑
い
な
が
ら
、「
み
ん
な
違

う
」
と
い
う
世
界
を
受
け
入
れ
る
人
が
増
え

て
い
け
ば
い
い
な
と
思
っ
て
い
ま
す
。

伴 

京
都
市
内
で
飲
食
店
を
１
０
店
舗
経
営
し

て
い
ま
す
。
ど
の
店
も
、「
ほ
ん
ま
も
ん
や
け

ど
気
軽
に
楽
し
め
る
」を
コ
ン
セ
プ
ト
に
、オ
ー

ル
京
都
の
食
材
を
気
軽
な
値
段
で
提
供
し
た
い

と
考
え
、
展
開
し
て
い
ま
す
。
ま
ち
づ
く
り
と

言
っ
た
ら
オ
ー
バ
ー
で
す
が
、
お
店
と
い
う
も

の
を
通
じ
て
楽
し
い
場
所
を
つ
く
り
た
い
。
街

が
生
き
生
き
し
て
い
る
の
が
い
い
な
ぁ
と
思
っ

て
い
ま
す
。

　

一
乗
寺
ブ
リ
ュ
ワ
リ
ー
の
経
営
に
加
わ
っ
た

の
は
２
年
前
。高
木
さ
ん
の
人
柄
に
惹
か
れ
て
、

手
伝
う
こ
と
を
決
め
ま
し
た
。

　

私
の
役
割
は
、
ビ
ー
ル
の
売
り
場
を
つ
く
る

こ
と
、売
り
上
げ
を
伸
ば
す
こ
と
、こ
の
ブ
リ
ュ

ワ
リ
ー
の
イ
メ
ー
ジ
を
ア
ッ
プ
し
て
、
京
都
を

代
表
す
る
ビ
ー
ル
に
す
る
こ
と
。
そ
れ
か
ら
小

　

な
か
な
か
社
会
に
出
ら
れ
な
い
人
た
ち

を
在
宅
で
見
続
け
て
き
て
わ
か
っ
た
の

は
、
彼
ら
も
本
心
で
は
人
と
つ
な
が
り
た

い
ん
だ
と
い
う
こ
と
、
そ
し
て
、
仕
事
と

い
う
も
の
が
彼
ら
の
回
復
に
役
立
つ
ん
だ

と
い
う
こ
と
で
す
。
そ
れ
で
、
何
か
仕
事

を
作
れ
な
い
か
と
い
ろ
い
ろ
と
模
索
し
て

き
た
結
果
、
た
ど
り
着
い
た
の
が
ビ
ー
ル

で
し
た
。
ビ
ー
ル
作
り
の
周
り
に
は
瓶
に

詰
め
た
り
ラ
ベ
ル
を
貼
っ
た
り
と
い
ろ
い

ろ
な
作
業
が
あ
り
ま
す
。

　

ビ
ー
ル
は
世
界
中
に
あ
り
ま
す
。
原
料

が
乾
燥
物
な
の
で
、
世
界
中
ど
こ
で
も
作

れ
る
し
、
季
節
を
問
わ
な
い
か
ら
職
人
が

育
ち
や
す
い
。
ま
た
、
日
本
の
ビ
ー
ル
は

明
治
以
降
ラ
ガ
ー
ビ
ー
ル
が
一
辺
倒
だ
っ

た
の
で
チ
ャ
ン
ス
も
あ
る
。そ
う
思
っ
て
、

２
０
１
１
年
に
ビ
ー
ル
作
り
を
始
め
ま
し

た
。

　

私
た
ち
が
ビ
ー
ル
を
売
る
理
由

高
木 

私
は
京
都
で
精
神
科
の
在
宅
医
療
を

行
っ
て
い
ま
す
。
主
に
「
統
合
失
調
症
」

と
い
う
精
神
障
害
を
抱
え
て
い
て
、
家
に

ひ
き
こ
も
っ
て
い
た
り
、
入
退
院
を
繰
り

返
し
た
り
す
る
人
た
ち
を
、
在
宅
療
養
と

い
う
形
で
応
援
す
る
仕
事
で
す
。
精
神
科

医
だ
け
で
な
く
、
看
護
師
、
介
護
福
祉
士
、

作
業
療
法
士
な
ど
、
い
ろ
ん
な
職
種
の
人

た
ち
と
チ
ー
ム
を
組
ん
で
取
り
組
ん
で
い

ま
す
。

　

な
ぜ
私
が
ビ
ー
ル
会
社
を
経
営
す
る
こ

と
に
な
っ
た
の
か
。
ひ
と
こ
と
で
言
え
ば
、

「
統
合
失
調
症
」
と
い
う
障
が
い
を
抱
え
る

人
た
ち
の
仕
事
を
つ
く
り
た
か
っ
た
、
と

い
う
の
が
一
番
の
理
由
で
す
。

る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。
一
乗
寺
の
ビ
ー

ル
は
、
ど
の
子
も
絶
妙
な
配
分
で
で
き
て

い
て
、
か
わ
い
く
て
し
ょ
う
が
な
い
で
す
。

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
は
、
作
る
人
の
顔
が
思

い
浮
か
ぶ
く
ら
い
ブ
ル
ワ
ー
（
醸
造
士
）

の
特
徴
が
反
映
さ
れ
る
も
の
。
作
り
手
と

話
し
た
り
、
背
景
を
知
っ
た
り
、
匂
い
や

味
の
奥
行
き
、
余
韻
の
違
い
な
ど
、
自
分

の
好
き
な
ビ
ー
ル
を
見
つ
け
て
楽
し
ん
で

も
ら
え
た
ら
と
思
い
ま
す
。
お
か
わ
り
し

て
も
ら
え
る
ビ
ー
ル
を
作
り
続
け
る
こ
と

は
も
ち
ろ
ん
、
柑
橘
系
に
捕
ら
わ
れ
ず
に
、

新
た
な
フ
レ
ー
バ
ー
や
ハ
ー
ブ
、
ス
パ
イ

ス
に
も
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
て
い
き
た
い
で
す

ね
。「
一
乗
寺
や
り
よ
っ
た
な
」
と
言
わ

れ
る
よ
う
な
、
ビ
ー
ル
を
目
指
し
て
い
き

た
い
と
思
い
ま
す
。

僕
た
ち
が
ビ
ー
ル
を
作
る
理
由

林 

１
５
年
間
、
日
本
酒
と
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

の
醸
造
所
に
勤
務
し
ま
し
た
。
そ
し
て
、
生
ま

れ
育
っ
た
京
都
で
い
ろ
ん
な
ビ
ー
ル
を
作
り
た

い
と
考
え
て
い
た
頃
、
高
木
さ
ん
の
創
業
の
想

い
に
触
れ
て
２
０
１
５
年
に
転
職
を
決
意
し
ま

し
た
。
は
じ
め
は
十
分
な
設
備
の
な
い
環
境
に

戸
惑
い
ま
し
た
が
、
機
械
で
は
で
き
な
い
「
数

字
に
表
れ
な
い
部
分
」や「
感
覚
」に
頼
る
ビ
ー

ル
作
り
が
と
て
も
お
も
し
ろ
い
で
す
。
横
田
君

は
フ
レ
ー
バ
ー
の
配
分
な
ど
の
デ
ー
タ
や
経
験

を
持
っ
て
い
て
、
決
断
も
早
く
本
当
に
頼
も
し

い
存
在
で
す
。
初
め
て
意
見
を
出
し
合
っ
て

作
っ
た
ベ
ル
ジ
ャ
ン
ウ
ィ
ー
ト
は
一
本
目
の
そ

れ
が
理
想
の
味
と
な
り
、
初
年
度
か
ら
賞
も
取

　

醸
造
は
経
験
を
積
み
重
ね
た
伝
承
に
始
ま
り

ま
す
。
林
さ
ん
の
長
年
の
経
験
か
ら
、
た
く
さ

ん
の
こ
と
を
学
ば
せ
も
ら
っ
て
い
ま
す
。
そ
し

て
、
毎
日
、
自
分
が
作
っ
た
ビ
ー
ル
に
責
任
を

持
っ
て
「
お
い
し
い
」
と
思
っ
た
も
の
を
提
供

し
、
率
直
な
意
見
を
い
た
だ
い
て
、
ま
た
自
分

に
還
元
で
き
る
こ
と
が
う
れ
し
い
で
す
。

　

ビ
ー
ル
は
自
由
な
お
酒
。
実
に
多
様
性
が
あ

り
ま
す
。
選
択
肢
が
あ
る
の
は
幸
せ
な
こ
と
で

す
。
ご
年
配
の
方
や
ア
ル
コ
ー
ル
が
苦
手
な
若

い
人
た
ち
に
も
、
好
き
な
味
を
見
つ
け
て
楽
し

ん
で
も
ら
い
た
い
で
す
ね
。
私
た
ち
生
産
側
も
、

市
場
が
望
む
も
の
を
作
る
だ
け
で
は
な
く
て
、

京
都
と
い
う
土
地
を
通
じ
て
作
り
た
い
ビ
ー
ル

を
追
求
す
る
こ
と
で
会
社
、
そ
し
て
生
き
づ
ら

さ
を
感
じ
る
方
と
の
共
生
社
会
に
貢
献
で
き
れ

ば
い
い
な
と
思
っ
て
い
ま
す
。
工
場
見
学
（
予

約
制
）
も
受
け
入
れ
て
い
ま
す
。
ぜ
ひ
お
越
し

く
だ
さ
い
。　

柚子の里　直八
代表理事　村上和彦さん
1000 年の歴史をもつ京都「水尾の柚子」は、寒暖差のあ
る土地で減農薬で育てられ、香りや成分の高さが特徴です。
「柚子の里 直八」では、冬に「柚子風呂」と「鶏のすき焼き」
も楽しめます。

「ハニーエール」には、蜜の風味がのどごしにもしっかり
と残る、カナダ産の「百花蜜」が使われています。蜂蜜を
楽しむことは、健康と地球の生物多様性を守ることに繋が
ります。当店では40種類の蜂蜜をご試食いただけますので、
一度お試しにいらしてください。

オ・ボン・ミエル  Au Bon Miel
店長　大久保ひとみ さん

た
く
さ
ん
の
選
択
肢
の
中
か
ら

「
好
き
な
味
」
を
見
つ
け
て
ほ
し
い

お
い
し
い
ビ
ー
ル
を
飲
ん
だ
後
に
、
大
事
な

こ
と
が
伝
わ
る
。
そ
ん
な
お
店
で
あ
り
た
い

「
み
ん
な
お
か
し
い
よ
ね
」
っ
て

笑
い
あ
え
る
瞬
間
を
作
り
た
い
ん
だ
よ
ね

「
一
乗
寺
や
り
よ
っ
た
な
」

と
言
わ
れ
る
ビ
ー
ル
を
つ
く
り
た
い

京都市右京区嵯峨水尾岡ノ窪町 19番地
TEL:075-882-7456
http://kyoto-mizuo.or.jp/

京都市左京区北白川久保田町 60-13
TEL/FAX:075-200-2913
営業時間  12:00 ～ 18：00　　定休日　第１と第３水曜日・木曜日     
www.au-bon-miel.net

京都府城陽市中出垣内 73-5
定休日：日曜・祝日   　TEL 0774-39-7886
http://aodaniumekobo.com/

北白川の純粋はちみつ専門店


